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Les formules
Prix a la personne

. Apéritif et son assortiment de zakouski + une entrée 63.00C TVAC (4 hde SCI’ViCC)
froide ou une entrée chaude + un plat + un dessert

. Apéritif et son assortiment de zakouski + une entrée Prix a la personne

froide ou une entrée chaude + un potage + un plat + un 68,00C TVAC (4h30 de service)
dessert

. Apéritif et son assortiment de zakouski + une entrée Prix a la personne

froide + une entrée chaude + un plat + un dessert 76,00C TVAC <7h de S@FVIC@)

. Apéritif et son assortiment de zakouski + une entrée Prix a la personne

froide + une entrée chaude +un sorbet ou un potage + un 0 .00€ TVAC@h}O de S@I‘ViCG)
plat + un dessert ,

“LE CHOIX DU MENU UNIQUE EST A DETERMINER A L’AVANCE ET SERA SERVI
A L’ENSEMBLE DES CONVIVES. POSSIBILITE DE CHOISIR 2 PLATS PAR
CATEGORIE AVEC UN SUPPLEMENT DE 6 €/PERS TVAC”

Les entrées froides

. La salade de hareng fumé, brunoise de betterave, chips de poireaux, aigrelette ;

. Les lingots de saumon norvégien, mariné au Soja, Wakamé, emulsion de Wasabi ;
. Le carpaccio de boeuf Irlandais, huile fumée, copeaux de Pecorino, Mizuna ;

. Le poule grillée, salade d’herbes fraiches, vinaigrette d’agrumes ;

. Le mille-feuille de foie gras fumé, confit de nectarine a la Badiane, Briochain.

Ny

Les potages

. Le velouté de poivron au lait de coco ;
. Le consommé de boeutf, pépite de volaille ;

. Le velouté d’asperges vertes
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Les entrées
chaudes

. Le tilet de sardine en papillote grillée, condiment du sud,
huile vierge a la truffe ;

. Les noix de Saint-Jacques confites au beurre doux,
tapenade de courgette ;

. Le croustillant de ris de veau, sucré salé aux fruits rouges,
Herbelette (Supplément 2€/pers.) ;

. Les scampis rotis au Ricard, creme de tomate et estragon ;

. Les asperges blanches facon lardiere, beurre blanc.

Les plats

. La cote de porc Ibérique grillée, jus corsé au thym, pommes de terres sautées ;

. La dodine de pintade, créme de curcuma, trio de carottes, mousseline de pommes de
terre ;

. Le darne de saumon roéti au Saté de Chine, wok de 1égumes facon Thai, riz complet ;

. Le mignon de veau en crofite d’herbes fraiches, coulis de poivron, pommes Dauphine
(Supplément 2€/pers.) ;

. Le pavé de boeutf grillé, beurre de truffe, mesclun de salade, pommes “Paille”
(Supplément 2€/pers.)

. L’échine de boeuf confite, réduction au miel d’Agacia, gratin Dauphinois.

Les desserts

. La compotée de mangue, mousse de chocolat blanc, brisés de sablé ;

. Le merveilleux spéculoos, creme de caté ;

. ’aumoéniere de pommes caramélisées au Calvados

. Le crottin de Chavignol, miel et thym, pain d’épices ;

. La brioche perdue, glace au marron glacé ;

. Le gateau glacé (maximum deux gotits au choix) ou le gateau traditionnel (génoise, fourré creme

fraiche, fruits rouges, ganache chocolat, fourré mousse légére au chocolat)
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Le Menu Enfant

Les entrées

. Le jambon braisé
. Les fondues au fromage

. L’assiette de saumon fumé

Les plats

. Le filet de veau ou le filet de boeuf
. Le filet de poulet ou le filet de pintade, compote de pommes
. Le steak haché

. Le filet de saumon

*Accompagnement d’une garniture adaptée de riz, pates,

purée, gratin, frites ou croquettes

Les desserts

. La Dame Blanche

. Gateau de Circonstance

Plus de 12 ans
39,00C

Moins de 12 ans
31,00€




INFORMATIONS
COMPLEMENTAIRES

Le service

Le prix comprent : Caté

Le mobilier;

Le nappage ;

Les softs et Jupiler;

Le vin blanc/vin rouge servis a discrétion
Le personnel pendant le repas.

Supplément apres les heures de service :

Boissons apres le café( prix a la consommation) ;
Personnel 28€/h/serveur TVAC.

Chandeliers:

15€/piece TVAC

Possibilité d’ajouter un buffet fromage

16€/pers. TVAC

Location Salles

BOULEVARD DU COQ 44 - 7100 SAINT VAAST - TEL: 064/26 76 46
MAIL : FERMEDUCOQ@SKYNET.BE
SITE WEB : WWW.FERMEDUCOQ.BE
TVA BE 0825 217 602



