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Minimum requis : 25 personnes

Mixte

. Les antipasti de légumes divers marinés et confits a ’huile

d’olive et épices ;

. La salsa de légumes de tomates et tranché de Mozzarella a

I’huile d’olive et pesto ;

. La salade de roquette, vignaigrette balsamique et copeaux de

parmesan ;

. Salade nature + tomates natures (sauces et vinaigrette a part) ;

. Le carpaccio de boeuf a I’huile de balsamique et copeaux de Prix a la pcrsonne
parmesan ; 63,@06 TVAC <4h dG S€I’V1C6>
. L’assortiment de charcuteries fines et terrines du pays ;

. Le saumon entier cuit au Court-Bouillon de petits légumes et

Fumet de Poisson ;

. Escalope de dinde panée, sauce tomatée, ail et basilic ;

. Les brochettes d’agneau parfumées au romarin et origan ;

. Emincé de filet de canard, sauce au poivre ;

. Grenailles aux herbes et fleur de sel de Guérande ;

. Le risotto au parmesan et champignons des bois ;

. Jeunes carottes nouvelles.

Enfant Moins de 12 ans
31,00C

Plus de 12 ans
39,00C




INFORMATIONS
COMPLEMENTAIRES

Le service

) [ apéritif maison (mousseux avec ou sans creme de
Le prix comprent :

Cassis) ;

Assortiment de zakouski chauds et froids
(5pieces/pers.)

Dessert ou le Gateau de Circonstance
Caté

Le mobilier;

Le nappage ;

Les softs et Jupiler;

Le vin blanc/vin rouge servis a discrétion ;

Le personnel .

Supplément apres 4 heures de service :

Boissons( prix a la consommation) ;
Personnel 28€/h/serveur TVAC.

Chandeliers:

15€/piece TVAC

Location Salles

BOULEVARD DU COQ 44 - 7100 SAINT VAAST - TEL: 064/26 76 46
MAIL : FERMEDUCOQ@SKYNET.BE
SITE WEB : WWW.FERMEDUCOQ.BE
TVA BE 0825 217 602



