
Le prélude du nouvel anLe prélude du nouvel an  
et ses déclinaisons de mises en boucheet ses déclinaisons de mises en bouche

Tataki de thon rouge, wakamé, émulsion de soja,Tataki de thon rouge, wakamé, émulsion de soja,  
jeunes pousses au citron vertjeunes pousses au citron vert

La poêlée de foie gras de canard, chutney de kumquat,La poêlée de foie gras de canard, chutney de kumquat,  
zest de citron vert, pain d’épice rôtizest de citron vert, pain d’épice rôti

Sorbet Coco (alcool à la demande)Sorbet Coco (alcool à la demande)  

La dodine de chapon aux cranberries, jus de banyuls,La dodine de chapon aux cranberries, jus de banyuls,
financier de rattes aux châtaignes, baby légumesfinancier de rattes aux châtaignes, baby légumes  

Délice de l’anDélice de l’an  

CaféCafé

Salle « Au restaurant » 
90,00 €/pers hors boissons 

110,00 €/pers boissons comprises 

Salle « La Grange » 
130 €/personne

 Réveillon dansant – Boissons comprises
 A MINUIT : le verre de l’An Neuf 
Open bar : jupiler, blanche et softs 

jusqu’à l’aube 
La Ferme du CoqLa Ferme du Coq  
Boulevard du coq 44, 7100 Saint Vaast  

064 /26 76 46 

Découvrez nos délicieuses formules traiteur surDécouvrez nos délicieuses formules traiteur sur  

www.fermeducoq.bewww.fermeducoq.be

SAINTSAINT
SYLVESTRESYLVESTRE   


