
RÉCEPTION 
 

Chaque réception commence par l’accueil de vos invités. 
Notre service  traiteur s’adapte à tous vos besoins du cocktail familial

au vin d’honneur jusqu'à 500 convives.

Découvrez nos formules forfaitaires prévues pour une réception 
d’une durée de 1h30 à 2h00 comprenant le service :

L e  M o u s s e u xL e  M o u s s e u x

L e  C r é m a n t  d ' A l s a c e   L e  C r é m a n t  d ' A l s a c e   

L e  C h a n t  d ' E o l eL e  C h a n t  d ' E o l e

L e  C h a m p a g n eL e  C h a m p a g n e

Chaque formule comprends les softs et les jus Chaque formule comprends les softs et les jus 



LES MISES 
EN BOUCHES 

F o r f a i t  c l a s s i q u e  F o r f a i t  c l a s s i q u e  

2 zakouskis froids, 2 zakouskis chauds et 3

dégustations froides par personne

F o r f a i t  d é g u s t a t i o nF o r f a i t  d é g u s t a t i o n

4 zakouskis froids et 3 zakouskis chauds

par personne



. Les scampis au Ricard et fenouil

. Les Saint-Jacques au chicon et safran,

. Les queues d’écrevisses en sauce

. Les ris de veau aux morilles, etc...

L e  p l a t e a u  d e  c u i l l è r e s  L e  p l a t e a u  d e  c u i l l è r e s  

L e s  m i n i  p o t a g e sL e s  m i n i  p o t a g e s

. Le gaspacho

. La vichyssoise

. La crème de cresson aux crevettes
grises
. Le potage ‘santé’
. La soupe de concombre au yaourt
. Le potage andalou, etc…

L ’ é c h o p p e  a p é r i t i v eL ’ é c h o p p e  a p é r i t i v e

. Le mini hamburger de boeuf 

. Le mariné de saumon au soja
braisé à la plancha
. Les vermicelles sautés aux
légumes (végé) 

L e  p l a t e a u  p r e s t i g e  L e  p l a t e a u  p r e s t i g e  

. Les Dim-sun à la vapeur

. Carottes, céleri blanc , oignons,
chou-fleur, etc. 
Le tout accompagné de sauce
cocktail et tartare.

L ' a s s o r t i m e n t  d e  c r u d i t é s   L ' a s s o r t i m e n t  d e  c r u d i t é s   

P o s s i b i l i t é  d ' a j o u t e r  :  P o s s i b i l i t é  d ' a j o u t e r  :  

L e s  s u s h i sL e s  s u s h i s

. L’avocat , surimi , thon rouge et
saumon 


