
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LA SOIREE 
Le verre d’accueil 

La bouteille de : 

 Le Mousseux ‘La Ferme du Coq’       

 Le Kir – Kir Cardinal (vin rouge frappé)     

 Le Château Haut Marin « vin moelleux »      

 Le Crémant d’Alsace         

 Le Champagne         

 Softs          

 
Les accompagnements pour la soirée 
  

Echoppe du soir  

Choix parmi : 
 
- La pita servie devant les invités, garnie de viande Gyros 
accompagnée de chou blanc, oignons  

Et sauces diverses ; 
- Cornet de pâtes (2 sauces : bolognaise, 4 fromages) ; 
- Cornet de frites (2 sauces au choix) ; 
- Chili con carné avec cheddar, guacamole ; 
- Hamburger.  
 

Les sandwiches  

Assortiment de mini sandwiches mous garnis 
- Saumon fumé, creamcheese ; 
- Emincé de Brie, salade de blé et cerneaux de noix ;  
- Jambon à l’os braisé, moutarde à l’ancienne ; 
- Mousse de Crabe à la ciboule ;  
- Mousse de thon et pêche ; 
- etc… 
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Assortiment de Crêpes suédoises roulées au : 
- Saumon fumé, fromage frais aux fines herbes ; 
- Cheddar, suprême de dinde, cressonnette ; 
- Tomate mozzarella, basilic et pesto ; 
- etc…  
 
Quiches  
 
Garnitures : lorraine, aux poireaux, saumon fumé aux épinards. 

 

     Les paniers de soirée  

Un panier est composé de 100 mini sandwiches fourrés et servis 
dans des paniers en osiers. 
 
- Le « classique » : avec fromages et charcuteries ;  
 
- Le « prestige » : avec fromages, charcuteries et poissons ;  
 
- Le « poissons » : avec différentes sortes de poissons. 

 
     La soupe à l’oignon  

 

     Les Desserts 

- La pièce montée en Glace ou en Gâteau 
- Buffet Desserts (minimum 80 personnes)  

- Mignardises sucrées :   

Eclair au chocolat, Eclair au Moka, Javanais, Moka, Merveilleux,  
Chou au chocolat, Chou au Moka, Croûte aux fruits, …  
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L’Open Bar 
 
Au litre (pour toute la journée) 

 
       Eau, orangeade, citron, coca  

 

       Jus d’orange, jus de tomate, tonic  

 

       Jupiler( au fût) 
 

       Blanche de Hoegaarden ( au fût)   

 
       Bières spéciales (à la demande)  
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