
 

 

 
Les Préludes du Nouvel An et ses Déclinaisons de mises en 

bouche 

 

*****  

Carpaccio de thon frais, vinaigrette extra vierge, 

Citron caviar et saladine de jeunes pousses 

 

***** 

Brioche de foie gras de canard poêlé, 

Compotée d’airelles et framboises, mignonette de caille 

 

****** 

Sorbet pêche de vignes 

 

****** 

Mignon de Veau cuit à 85°, légumes d’antan, 

Consommé crème et lardons 

 

***** 

Délice du nouvel an 

 
 
 

Salle « Au restaurant » 
90 €/pers hors boissons 

110 €/pers boissons comprises 
 

Salle « La Grange » 
130 €/personne 

 
Réveillon dansant – Boissons comprises 

A MINUIT : le verre de l’An Neuf 

Open bar : jupiler, blanche et softs jusqu’à l’aube 

 

 

Le paiement (avant le 15/12) confirme la réservation  
Compte* : BE18 0357 9200 7465 

* communication bancaire : nom, restaurant ou salle 

Boulevard du coq 44, 

 7100 Saint Vaast  

 

064/ 26 76 46  

 

Fermeducoq@skynet.be 


